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Inauguration des Fétes Escoffier samedi 11 octobre a 12h

Samedi 11 Oclobre

— Les Chefs vous proposent —
o

Sur Pa Scene §Principale

GDimanche 12 Oclobre

— La Gourmandise en Scene —
—<f

Animée par Vincent Ferniot

* 10h30 Jean-Claude BRUGEL
MOEF Président Disciples Escoffier Riviera Céte d’Azur, Corse, Monaco

» 11h30 Frédéric RAMOS & Alexandre LAMBERET
Chef Executif Novotel Monaco / Chef Méridien Beach plaza Monaco

* 14h00 Patrick RAINGEARD
Chef Restaurant Pere & Fils Raingeard Sclos-de-Contes

* 15h00 Table Ronde

Le restaurant de palace de César Ritz et Auguste Escoffier a nos jours

« 16h00 Alain LLORCA
Chef Restaurant Alain Llorca Vence ‘

e 17h00 Julien ROUCHETEAU

Chef Exécutif La Réserve Beaulieu-sur-Mer
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» 10h00 Basile ARNAUD - Chef a Domicile
e 14h30 Chanel FABRA - Cheffe Patissiere Chateau les Preyres
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e 11h0O Alexandre CALLEGARI chef Exécutif Neptune Beach Monaco |
* 14h30 David FONTEYNE Artiste peintre Mougins
* 1I5h00 David GRAZIANI Chef consultant
» 17h00 Alain HASCOET Président des Toques Blanches |

JSAu SMusée OEscoffier

Visites sensorielles & rencontre avec un chef
sous réservation : 04.93.20.80.51

|
JSAu SMarché ‘Gourmand

* 10h30 Chiara BIANCHI & Jeremy BIASIOL
Cheffe Exécutive la Toque du Midi / Chef Consultant

« 11h30 Eugénie BEZIAT
Cheffe restaurant Espadon - Hétel Ritz Paris

e 14h00 Julia SEDEFDJIAN
Cheffe Restaurant Baieta

« 15h00 Table Ronde

Les 15 ans du repas gastronomique des Francais

au patrimoine immatériel de I’'Unesco, avec Pierre SANNER

« 16h00 Yoric TIECHE
Chef Exécutif Grand Hotel Cap Ferrat

« 17h30 Association Les Toques Brulées
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* 10h0O0 Ermanno GERIA Restaurant Rmovere

« 14h30 Fabrice SIMON Chef Exécutif Thales France
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« 11hOO Jean HAIDAR Restaurant le Cédre Nice
* 14h30 Florian BOUTES Chef Patissier Ma mouginoise des Pains
e 15h30 Alessio ZAPPALA Chef Président Disciples Escoffier Luxembourg

CAléliers Les 6Enfants Cuisinent”
* 10h30 - 14h00 - 16h00 Olivier CHAPUT - Chef
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"8n cuigine, comme dang Toule jorme dart, ln geule et vérilable démarche qui comple, cegtl t'iﬂéim&n.” Eugénie BEZIAT




OVendredi 10 Octobre
— hors d’oeuvre musical —
<G
Opera Spouffe

Un spectacle lyrique savoureux pour lancer les festivités
au Pole Culturel Auguste Escoffier.

e 19h00 Accueil

Et Ouverture des portes.

e 19h30 Verre d’accueil

S

| * 20h00 Ouverture
par Lopées ROSSINL de la salle Iréne Kenin.

OFFENBACH

Pe[)%u% Et petit buffet.

e 20h30 Lancement

de la représentation.

Tarif sur place 25€
Billetreduc.com 22€

o
— a savourer tout au long du weekend —

é Sculpture sur fruits et légumes

B
|Dé]| Expositions

% Ateliers & Animations

t@ Sculpture sur Glace géante

i\ Animation par ['Office du Tourisme

Scannez pour découvrir
toutes les saveurs
du programme complet.

{ Groupe déambulatoire «New Orléans»

]@jl Séances de dédicaces
avec Gui Gedda & Jean Montagard

GEn la présence de SMichel GEscoffier - §Présidenl d' SHonneur
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*Programme sous réserve de modifications.
Scannez le QR CODE pour avoir les dernieres informations a jour.



